
Semi
セーミ

Wine Pairing                                    +5,700~

⾷物アレルギーのあるお客様は予めスタッフにお申し付けください。
メニュー内容および⾷材の産地等は仕⼊れの都合により変更になる場合がございます。

表⽰価格には、サービス料15％と消費税が含まれております。

3,800

《平⽇限定》

アミューズ

*

ニョッキフリット 茄⼦のパルミジャーナ仕⽴て

*

スパゲッティーニ 国産鶏⾁のグリル 茸のクリームソース

*

カボチャのカタラーナ

*

コーヒー / 和紅茶



Stelo
ステーロ

アミューズ

*

ニョッキフリット 茄⼦のパルミジャーナ仕⽴て

*

スパゲッティーニ 国産鶏⾁のグリル 茸のクリームソース

*

メイン料理を1つお選びください
本⽇の⿂の⾹草パン粉焼き チンザノソース

⼜は

国産豚⾁のコトレッタ 洋梨ロースト ハニーマスタード

⼜は

（+3,500円で⿊⽑和⽜のフィレ 本⽇の仕⽴てに変更致します）

*

カボチャのカタラーナ

*

コーヒー / 和紅茶

Wine Pairing                                    +5,700~

⾷物アレルギーのあるお客様は予めスタッフにお申し付けください。
メニュー内容および⾷材の産地等は仕⼊れの都合により変更になる場合がございます。

表⽰価格には、サービス料15％と消費税が含まれております。

5,500



Foglia
フォリア

Wine Pairing                                    +5,700~

⾷物アレルギーのあるお客様は予めスタッフにお申し付けください。
メニュー内容および⾷材の産地等は仕⼊れの都合により変更になる場合がございます。

表⽰価格には、サービス料15％と消費税が含まれております。

10,000

アミューズ

*

ニョッキフリット 茄⼦のパルミジャーナ仕⽴て

*

ポルチーニ茸 ⿊トリュフ フラン

*

スパゲッティ ボロネーゼ

*

本⽇の⿂の⾹草パン粉焼き チンザノソース

*

メインのお⾁料理を1つお選びください
仔⽺のカッチャトーラ

⼜は

（+3,500円で⿊⽑和⽜のフィレ 本⽇の仕⽴てに変更致します）

*

カボチャのカタラーナ

*

コーヒー / 和紅茶



前菜 Appetizer

オリーブ2種盛り
Olives

950

チーズワゴン
Cheese Platter

3,000

ポテトフライ
French Fries

1,000

ポテトフライ トリュフ⾵味
French Fries with Black Truffle 

Flavor
1,600

切りたて⽣ハム
Jamon
2,000

ガーデンサラダ
Garden Salad

1,700

国産鶏のトンナート
Pollo Tonnato

2,200

国産⽜のタリアータ
Beef Tagliata

3,500

バーニャカウダ
Bagna Cauda

2,500

ライスコロッケ
Arancini

1,500

パスタ&リゾット Pasta & Risotto

ボロネーゼ スパゲッティーニ
Bolognese, Spaghettini

3,500

ポモドーロ オルトラーナ スパゲッティーニ
Pomodoro, Spaghettini

3,500

ゴルゴンゾーラ ペンネ
Gorgonzola, Penne

3,300

モッツァレラとトマト リングイネ
Mozzarella and Tomato, Linguine

3,500

ポモドーロ サルシッチャ メッツェマニケ
Pomodoro and Salsiccia, Mezze Maniche

3,300

チーズリゾット
Cheese Risotto

3,500

トリュフリゾット
Truffle Risotto

6,200

Kindly inform us if you are allergic to certain foods.
Menu contents and production sites of ingredients may vary depending on availability.

All prices include 15% service charge and consumption tax.
Risotto are made with Japanese Rice.

⾷物アレルギーのあるお客様は予めスタッフにお申し付けください。
メニュー内容および⾷材の産地等は仕⼊れの都合により変更になる場合がございます。

表⽰価格には、サービス料15％と消費税が含まれております。
当店は国産⽶を使⽤しております。



メインディッシュ Main

野菜のグリル盛り合わせ バルサミコソース
Grilled Vegetables with Balsamic Sauce

3,600

ブイヤベース
Bouillabaisse

4,000

本⽇の⿂のポワレ
Fish Poêlé

3,400

オマール海⽼のポワレ
Lobster Poêlé

5,600

国産鶏のグリル
Grilled Chicken

3,500

仔⽺のグリル
Grilled Lamb

4,400

⽜ほほ⾁の⾚ワイン煮込み
Braised Beef Cheek in Red Wine Sauce

4,400

近江⽜のステーキ
Omi Beef

120g：13,500
240g：26,000

⿊⽑和⽜フィレのステーキ
Wagyu Beef Fillet

120g：13,500
240g：26,000

デザート Dessert

ティラミス
Tiramisu

1,500

パンナコッタ
Panna Cotta

1,500

フルーツ盛り合わせ
Assorted Fruits

1,500

Kindly inform us if you are allergic to certain foods.
Menu contents and production sites of ingredients may vary depending on availability.

All prices include 15% service charge and consumption tax.
Risotto are made with Japanese Rice.

⾷物アレルギーのあるお客様は予めスタッフにお申し付けください。
メニュー内容および⾷材の産地等は仕⼊れの都合により変更になる場合がございます。

表⽰価格には、サービス料15％と消費税が含まれております。
当店は国産⽶を使⽤しております。


