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2022 年 9 月 22 日 

 

～聖夜のひと時を彩る～ 

期間限定クリスマスケーキ 10/1 より予約開始  
“あまおう”を使用したベリーのホールケーキ、ピスタチオ×キルシュ×ラズベリーのノエルケーキ、 

ドライフルーツのシュトーレンが登場 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

京阪グループのフラッグシップホテル「THE THOUSAND KYOTO(ザ・サウザンド京都)」(京都市下京区・総支配

人：櫻井 美和)は、クリスマスケーキのご予約を 10 月 1 日(土)より開始いたします。「あまおう」を使用したホールケー

キ「“T” Fraise」。ピスタチオのムースを緑のチョコグラサージュでコーティングした「“T” Noel」。さらにクリスマスにぴったり

のシュトーレンもご用意いたしました。クリスマス限定のケーキをこの機会にぜひご賞味ください。 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

クリスマスケーキ 詳細 

【引き渡し期間】 “T” Fraise,“T” Noel :2022 年 12 月 19 日(月)～12 月 25 日(日) 

シュトーレン : 2022 年 12 月 1 日(木)～12 月 25 日(日) 

【予約受注期間】 2022 年 10 月 1 日(土)～12 月 22 日(木) 

【引き渡し時間】 12:00～19:00 

【店  舗  名 】  カフェ＆バー「TEA AND BAR」 (THE THOUSAND KYOTO 2F) 

【営 業 時 間 】  11:30～18:30(L.O.) 

【 料   金 】 “T” Fraise＋シュトーレンセット: 8,300 円 / ケーキ単品 5,800 円 

“T” Noel＋シュトーレンセット:5,700 円 / ケーキ単品 3,200 円 

シュトーレン : 単品 3,000 円 

※クリスマスケーキは 3 日前までの予約制です。 

【お問 い合 わせ】 TEL 075-351-0700 (レストラン総合受付 10:00～19:00) 

【オンラインショップ】クリスマスケーキ “T” Fraise https://www.the-thousand-kyoto-shop.jp/SHOP/Xmascake2022fraise.html 

クリスマスケーキ “T” Noel https://www.the-thousand-kyoto-shop.jp/SHOP/Xmascake2022noel.html 

クリスマスケーキ シュトーレン https://www.the-thousand-kyoto-shop.jp/SHOP/Xmascake2022stollen.html 

https://www.the-thousand-kyoto-shop.jp/SHOP/Xmascake2022fraise.html
https://www.the-thousand-kyoto-shop.jp/SHOP/Xmascake2022noel.html
https://www.the-thousand-kyoto-shop.jp/SHOP/Xmascake2022stollen.html


 
～クリスマス限定ケーキ 全３種～ 
◆“T” Fraise(ティー・フレーズ) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
◆“T” Noel(ティー・ノエル) 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
◆シュトーレン 

 

 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
※表示価格には消費税が含まれております。 ※メニュー内容および食材の産地等は仕入れの都合により変更になることがございます。 

※営業時間等は予告なく変更になることがございます。詳しくは公式 HP をご確認ください。 ※写真は全てイメージです。 

 

THE THOUSAND KYOTO（ザ・サウザンド京都） 

所在地：〒600-8216 京都市下京区東塩小路町 570 番 

アクセス：ＪＲ京都駅より東へ徒歩約 2 分  

開業日：2019(平成 31)年 1 月 29 日  

階  数：地下 1F～地上 9F (客室:3F～9F / 222 室)  

H   P：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/ 

 

当ホテルの新型コロナウイルス感染症拡大防止ガイドラインについてはこちらをご覧ください。 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/news/information/clean-and-safety-stay.html 

 

＜このリリースに関するお問い合わせ・ご取材のお問い合わせ＞ 

京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社 ザ・サウザンド京都  広報担当／ブランド企画室 

TEL：075-351-0186  FAX：075-343-3722 Email：press@keihanhotels-resorts.co.jp 

いちごの「あまおう」を使用したベリーのホールケーキです。他にもブルーベ

リー・ラズベリーなどのベリー類のフルーツを使用し、全体的にフルーティー

な味わいに。見た目もルビーのような深い赤をベースに、宝石箱のような

デザインとなっています。 

ご家族や大切な人と過ごすクリスマスの夜に華を添えます。 

グリーンと金箔をあしらったチョコレートのコントラストが際立つシックで大

人な雰囲気をイメージしたクリスマスカラーのケーキです。トンカ豆の香

りを移したピスタチオのムースを、キルシュの効いたホワイトチョコムース

で包み込みました。コンフィチュールラズベリーの酸味がアクセントになっ

ています。 

いつもより少し特別感のあるクリスマスを過ごしたい方にピッタリのケーキ

です。 

ドイツではクリスマス 4 週間前から始まるアドヴェント期間に毎日一切

れずつ食べる伝統的なお菓子です。洋酒漬けしたドライフルーツとナッ

ツを使用し、マジパンをたっぷり練りこんだ生地を焼き上げ、しっとりとし

た食感と芳醇な香りをお楽しみいただけます。 

クリスマスをおうちでゆっくりと過ごす方におすすめです。 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/
https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/news/information/clean-and-safety-stay.html

