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琵琶湖ホテル（所在地：滋賀県大津市浜町、総支配人：前田義和）は、2024 年 12 月 20 日（金）

から 12 月 25 日（水）まで、クリスマスディナーをご提供します。 

 

ホテル内はツリーやリースなどで装飾され、クリスマスムード一色。「鉄板焼 おおみ」、「イタリアンダイニング ベルラ

ーゴ」では、大切な人と過ごす特別な夜を華やかに演出するクリスマス限定ディナーをご用意しました。また、クリス

マスパーティーに欠かせないクリスマスケーキもご予約承り中です。 

 

1. 「鉄板焼 おおみ」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【琵琶湖ホテル】 

“近江牛”や“冬食材”を鉄板焼で味わうクリスマスディナーや、 

ご家族・お仲間とワイワイ楽しむイタリアンクリスマスビュッフェ！ 

限定20台のクリスマスケーキもご予約承り中 

PRESS RELEASE 
報道関係者各位 

目の前で焼き上げるライブ感が楽しい「鉄板焼 おおみ」では、『聖夜』と

『天華』の 2 つのコースがスタンバイ。『天華』は、本鮪と野菜をリースに見

立てた前菜からスタート。鉄板でコトコト煮込んだ“近江牛ロールキャベツ”

には、冬食材の定番“蟹”の熱々の餡をかけてご提供。メインは、伊勢海

老と近江牛を鉄板で巧みに焼き上げます。乾杯用のシャンパン（またはノ

ンアルコールスパークリングワイン）がついたスペシャルコースです。 

期間：2024 年 12 月 20 日（金）～25 日（水）※ランチおよび 12/20～22 は要予約 

    ※12/23～25 ディナー時間帯は、小学生以下のお子様のご入店をご遠慮いただいております。 

時間：【 ラ ン チ 】 11：30～15：00（L.O.14：00） 

【ディナー】 17：30～19：00 ／ 19：30～21：00（L.O.20：00） 

料金：『聖夜』 20,000 円 ／ 『天華』 25,000 円 ※消費税・サービス料 10％込 

詳細 URL：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/christmas_2024/ 

 

「鉄板焼 おおみ」『天華』 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/christmas_2024/


2. 「イタリアンダイニング ベルラーゴ」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 【ご予約承り中】クリスマスケーキ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◇ご予約・お問合せ：077-524-1225（琵琶湖ホテル レストラン予約 / 10：00～18：00） 

※リリースに掲載している写真はすべてイメージです。 

※食材の入荷等の都合により、一部メニューが変更となる場合がございます。 

 

本格的なイタリア料理をビュッフェスタイルで楽しめる「イタリアンダイニ

ング ベルラーゴ」のクリスマスメニューは、この時期限定で“近江黒鶏

もも肉のコンフィ”やパスタ“ポルチーニ・エ・ガンベロ”をご用意。見て楽

しく、食べて美味しいデザートまで、お好きなメニューをお召し上がりい

ただけます。開放的かつクリスマス装飾のきらびやかな店内で、聖な

る夜をお過ごしください。 

“スペシャルショート”（直径 15cm）5,940 円  

（琵琶湖ホテル倶楽部会員価格 5,500 円）※消費税込 

地産地消にこだわった、クリスマス定番のショートケーキ。滋賀県産の小麦粉、

卵と、山田牧場のバターを使用したスポンジ生地と純生クリームとの相性をお

楽しみください。 

 

 

・期間：12 月 15 日（金）～25 日（月）※火曜定休 

・時間：平日…17：00～21：30（最終入店 20：00） 

※120 分制 

土日祝日…二部制 17：00～ / 19：30～ 

・料金：大人 8,000 円  

小人（５歳～小学生）4,000 円 

 

 

“ドゥ・ショコラ・オ・フリュイ・ルージュ”（直径 18cm）【限定 20 台】 8,000 円 

（琵琶湖ホテル倶楽部会員価格 7,500 円）※消費税込 

ブラジル産カカオのフルーティーなクーベルチュールで作ったムースショコラに、滋賀

県産オウミ木イチゴピューレを合わせました。チョコレート生地には、エクアドル産

のカカオだけで作られたクーベルチュールのチョコレートを使用。二種類のショコラと

オウミ木イチゴのマリアージュをお楽しみください。 

期間：2024 年 12 月 20 日（金）～25 日（水） 

時間：17：30～19：00 ／ 19：30～21：00（最終入店 20：00） 

料金：大人 8,000 円 小人（5 歳～小学生）4,000 円 4 歳以下無料 ※消費税・サービス料 10％込 

詳細 URL：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/bel_christmas_2024/ 

 

＜このリリースに関するお問合せ／ご掲載用お問合せ＞ 
京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社 琵琶湖ホテル セールス＆マーケティング部 

TEL：077-524-0016  FAX：077-524-8318 
Email：bh_press@ml.keihanhotels-resorts.co.jp 

HP：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/ 
 

 

ご予約承り期間：2024 年 12 月 19 日（木）まで 

お渡し期間：2024 年 12 月 20 日（金）～25 日（水） 

お渡し場所：「カフェ ベルラーゴ」 

詳細 URL： https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/2024_christmascake/ 
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