
 

  京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

琵琶湖ホテル 

2026 年 10 月 6 日 

 

琵琶湖ホテル（所在地：滋賀県大津市浜町、総支配人：前田義和）は、2026年10月26日（月）

から 12 月 31 日（木）まで、2 階「日本料理 おおみ」、「鉄板焼 おおみ」にて、冬の味覚を存分に満喫でき

るおすすめランチメニューをご提供いたします。寒さが深まるこの季節に、地元滋賀の素材を活かしたお料理の

数々をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【琵琶湖ホテル】 ～湖国の豊かな冬の恵みを味わうおすすめランチ～ 

近江牛と近江鴨を味わう日本料理、冬野菜と近江地鶏を楽しむ鉄板焼 

2026 年 10 月 26 日（月）より販売開始 

PRESS RELEASE 
報道関係者各位 

「日本料理 おおみ」 ・ 「鉄板焼 おおみ」 冬のランチメニューイメージ 

「日本料理 おおみ」では、やさしい出汁が染み渡る［海老蓮根饅頭］や、旨み溢れる＜近江牛＞と柔らかな

肉質が特徴の＜近江鴨＞を芳ばしい朴葉焼きでお召し上がりいただけるランチをご用意。カウンターのライブ感が

楽しい「鉄板焼 おおみ」では、［蕪と白菜 肉そぼろ餡かけ］から始まり、噛むほどに凝縮された味わいが楽しめる

［近江地鶏の鉄板焼き 田楽味噌 焼き野菜添え］、メインにはとろけるような［近江牛ロース肉］をご堪能い

ただけます。冬の特別なランチのひとときを、雄大なびわ湖の眺望とともにお楽しみください。 



 

「日本料理 おおみ」 『近江牛・近江鴨朴葉焼きランチ』  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「鉄板焼 おおみ」 ランチ 『蓬莱』 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜メニュー内容＞ 

（小鉢）公魚南蛮漬け 玉葱 パプリカ チャービル／（造り）二種盛り合わ

せ／（蒸物）海老蓮根饅頭 銀餡 山葵／（焜炉）近江牛と近江鴨の

朴葉焼き 舞茸 白葱 南瓜 青唐 紅葉人参 銀杏 朴葉味噌／ 

（食事）高島産棚田米 香の物／（留椀）赤出汁／（甘味）和菓子 

 

 

 

＜期間＞2026 年 10 月 26 日（月）～12 月 31 日（木） 

＜料金＞￥6,500 

＜時間＞11：30～15：00（L.O.14：00） 

 

 

＜メニュー内容＞ 

蕪と白菜 肉そぼろ餡かけ／鉄板で仕上げるだし巻き玉子／ 

近江地鶏の鉄板焼き 田楽味噌 焼き野菜添え／茸のバターソテーサラダ

／近江牛ロース肉 ８０ｇ 大蒜醤油と山葵／滋賀県産棚田米 香の

物 ／赤出汁／湖の青色シャーベット・プリン／珈琲又は紅茶 

 

 

詳細 URL：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/hobayaki/ 

 

 

 

 

 

詳細 URL：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/hourai/ 
  

 

 

 

＜期間＞2026 年 10 月 26 日（月）～12 月 31 日（木） 

＜料金＞￥8,500 

＜時間＞11：30～15：00（L.O.14：00） 

 

 

上：『近江牛・近江鴨朴葉焼きランチ』 

下：「日本料理 おおみ」店舗 

 

 

 

上：ランチ 『蓬莱』 

下：「鉄板焼 おおみ」店舗 

 

 

冬のおすすめランチメニュー販売概要 

★イベント情報★  

「天麩羅 おおみ」 天麩羅とワイン ～ 霜月の饗宴 ～ 

京都の銘店で研鑽を積んだ副料理長 東 栄次（ひがしえいじ）の「揚げ」の 

技術と、コンクール受賞歴を持つソムリエ 星野 悠太（ほしのゆうた）が 

セレクトした「世界のワイン」。二つの感性が織りなすマリアージュで、 

記憶に残る特別な一日をお過ごしください。 

【開催日】 2026 年 11 月 14 日（土） 

【時  間】 ＜昼の部＞ 12:00～14:30 ＜夜の部＞ 18:00～20:30（夜の部は満席となりました） 

【料  金】 ＜昼の部＞ 20,000 円※ワインペアリング付き ＜夜の部＞ 25,000 円※ワインペアリング付き    

詳細 URL：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/tempurawine20261114/ 

冬の訪れを感じる［公魚南蛮漬け］や［海老蓮根饅頭］、［近江牛と近江

鴨の朴葉焼き］を高島産棚田米とともにお楽しみください。 

 

 

 

ふんわりした食感が人気の［だし巻き玉子］や、田楽味噌で味わう＜近江

地鶏＞、メインには＜近江牛＞をご堪能ください。 

 

 

 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/hobayaki/
https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/hourai/
https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/tempurawine20261114/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
＜このリリースに関するお問合せ／ご掲載用お問合せ＞ 

 
京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社 琵琶湖ホテル セールス＆マーケティング部 

TEL：077-524-0016  FAX：077-524-8318 
Email：bh_press@ml.keihanhotels-resorts.co.jp 

HP：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/ 
 
 

 

琵琶湖ホテル 

【所在地】〒520-0041 滋賀県大津市浜町 2-40 

【アクセス】京阪びわ湖浜大津駅より徒歩約 5 分 

      JR 大津駅よりシャトルバスで約 5 分 

【階数】地上 1 階～12 階（客室 4 階～12 階/175 室） 

【公式 HP】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/ 

 

ご予約・お問合せは ℡ 077-524-1225（レストラン予約 10：00～18：00） 

※掲載料金は消費税・サービス料 15％を含みます。※リリースに掲載している写真はすべてイメージです。 

※食材の入荷等の都合により、一部メニューが変更となる場合がございます。 

 

mailto:bh_press@ml.keihanhotels-resorts.co.jp
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